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La famiglia De Stefani & originaria di Refrontolo, un paesino collinare del Veneto in Italia,
come risulta da documenti ufficiali del 1624.
Nella seconda meta del 1800 Valeriano De Stefani, il fondatore, individuo i terreni migliori dove produrre vini con spiccata
personalita nel podere Colvendrame a Refrontolo, sulle colline tra Conegliano e Valdobbiadene, a nord di Venezia.
Suo figlio Valeriano, seconda generazione, ispirato dalla pignola moglie Angelina, diede inizio alla tradizione a cui i
De Stefani hanno aderito da sempre: totale dedizione ad una qualita senza compromessi.

Tiziano, terza generazione, si spinse nella valle del Piave individuando nei poderi Le Ronche a Fossalta di Piave e Pra' Longo a
Monastier di Treviso, entrambi a nord-est di Venezia e situati vicino al mare Adriatico e alle montagne Dolomiti, dei terreni
altamente vocati composti da “caranto”: un misto di argilla bianca e minerali delle Dolomiti. Rispettando le antiche tradizioni
di famiglia, apportd importanti innovazioni qualitative nella gestione dei vigneti e nella vinificazione.

Oggi Alessandro De Stefani, quarta generazione, produce vini seconda una filosofia molto naturale, da vigne vecchie ad
altissima densita. Valorizzando i vitigni autoctoni, ha sviluppato una distribuzione mondiale, con una produzione limitata a
300.000 bottiglie annue prodotte da 40 ettari di vigneto e con vini segnalati nelle pitt importanti Guide.

Tiziano ed Alessandro, che & ora affiancato anche dalla moglie Chiara, sono tuttora gli enologi dell’azienda De Stefani
e firmano ogni singola bottiglia che esce dalla loro cantina.

The De Stefani family originates in Refrontolo, a little hilly village in Veneto Italy, as results in official documents of 1624.
In the second half of 1800 Valeriano De Stefani, the founder, individualized the best soil where to produce wines with rare
personality in the Colvendrame estate in Refrontolo, on the hills bectween Conegliano and Valdobbiadene, north of Venice.
His son Valeriano, second generation, inspired by his careful wife Angelina, began the tradition which the De Stefanis
have always adhered: total devotion to quality with no compromise.
Tiziano, third generation, went till the Piave Valley identifying in the Pra' Longo estate in Monastier di Treviso and in the
Le Ronche estate in Fossalta di Piave, both north-east of Venice and located near the Adriatic sea and the Dolomites Alps
mountains, a particularly suitable soil made of “caranto”: a mix of white clay and minerals from the Dolomites mountains.

Respecting the ancient tradition of the family, he brought important innovations in vineyard management and the vinification.

Today Alessandro De Stefani, fourth generation, produces wines under a very natural philosophy, from old and with very high
density vineyards. Turning native varieties into better account, he developed a world distribution network, with an annual

production limited to 300.000 bottles from 100 acres of vineyard and with wines recommended in the most important Guides.

Tiziano e Alessandro, who today is helped by his wife Chiara, are still the winemakers of the company and they sign
any single bottle released by their winery.
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“Refrontolo 1939, Harvest”

1. Valeriano De Stefani Senior, 1% Generation
2. Valeriano Junior e Angelina De Stefani, 2" Generation
3. Tiziano De Stefani 3" Generation



Die Familie De Stefani stammt, wie aus offiziellen Dokumenten aus dem Jahr 1624 hervorgeht, aus Refrontolo, einem kleinen Ort im
Hiigelland des Veneto. In der zweiten Hilfte des 19. Jahrhunderts machte Valeriano De Stefani, der Begriinder der gleichnamigen Kellerei die
besten Bodenverhiltnisse zur Produktion von Weinen aufergewshnlichen Charakters im Weinbaugebiet Colvendrame in Refrontolo, im
Hiigelland zwischen Conegliano und Valdobbiadene, nordéstlich von Venedig aus.

Seinem Sohn Valeriano, dem Vertreter der 2.Generation und der Anregung von dessen pedantischer Gattin verdankt die Kellerei die Tradi-
tion, der die Familie De Stefani stets treu blieb, nimlich uneingeschrinkte, kompromisslose Aufmerksamkeit bei der Produktion der Weine.
Tiziano, der Vertreter der 3.Generation, stief auf der Suche nach Weinbaugebieten, die sich ganz besonders gut fiir die Produktion von
Weinen grofen Charakters eignen, auf den ton und mineralhaltigen Boden lings des Piave und fand in den Weingiitern Pra' Longo in
Monastier di Treviso und Le Ronche in Fossalta di Piave, beide nordéstlich von Venedig und unweit der Adria und der Dolomiten die idealen
Bodenverhiltnisse. Ohne die alten Traditionen aufzugeben, fiihrte er bedeutende Neuerungen bei der Betreuung der Weingiiter und bei der
Weinbereitung, die Verfeinerung und den Vertrieb.

Alessandro De Stefani, der Vertreter der 4.Generation, folgt bei der Produktion seiner Weine, die aus Trauben alter Rebstocke von grofer
Dichte gewonnen werden, einer ganz personlichen Philosophie. Seine Vorliebe fiir autochthone Rebsorten hat ihm ein weltweites Kundennetz
eingebracht und seine Weine sind in den wichtigsten italienischen Weinfiihrern zu finden. Die jihrliche Produktion des ungefihr 40 ha grof3
en Weinbaugebiets baliuft sich auf etwa 300.000 Flaschen.

La familia De Stefani es nativa de Refrontolo, un pueblecito situado entre colinas de la regién del Veneto Italiano,
como se demuestra con los documentos oficiales del 1624.

En la segunda mitad del 1800, Valeriano De Stefani, el fundador, eligié los mejores terrenos donde producir vino con personalidad propia,
para lo cual destac la zona denominada Colvendrame, en Refrontolo, zona situada entre colinas y entre Conegliano y Valdobbiadene,
al Norte de Venecia.

Su hijo Valeriano, segunda generacidn, inspirado en su tenaz mujer, Angelina, di6 inicio a la tradicién a la cual la familia De Stefani,
se ha adherido desde siempre: total dedicacién a una calidad sin compromisos.

Tiziano, tercera generacion, se encamind hacia las riberas del rio Piave individualizando las propiedades Pra' Longo, en Monastier de Treviso, y
Le Ronche, en Fossalta di Piave, ambos situados al Noreste de Venezia y muy cerca del mar Adridtico y de las montafias Las Dolomitas, como
terrenos especialmente adecuados debido a su composicién en “caranto”: un mixto de arcilla blanca y minerales propios de las Dolomitas.
Respetando las antiguas tradiciones de la familia, aporté importantes innovaciones en cuanto a la gestién de vifiedos y su enologfa.

Hoy Alessandro De Stefani, cuarta generacion, siguiendo una filosoffa muy natural, produce vinos de vifias viejas, a una altisima densidad.
Revalorizando los vifiedos aut6ctonos, ha desarrollado una distribucién mundial, con una produccién limitada en torno a las 300.000 botellas
anuales, producidas en 40 hectdreas de vifiedo. La bodega se haya recogida en las Guias de vinos mds prestigiosas. Tiziano y Alessandro, y ahora
también acompafiado de su mujer Chiara, son los enélogos de la empresa De Stefani y firman cada botella que sale de su bodega.

La famille De Stefani est originaire de Refrontolo, un petit village dans les collines vénitiennes en Italie, ot d’apres les
registres de I'état civil elle s’installe dés 1624.
Dans la seconde moitié du XIXe, Valeriano De Stefani, le fondateur, repére les meilleures terres ot produire des vins a la personnalité
prononcée sur les terres de Colvendrame a Refrontolo, dans les collines entre Conegliano et Valdobbiadene (au nord de Venise).
Son fils Valeriano, incité par son épouse la pointilleuse Angelina, démarra la tradition a laquelle les De Stefani n’ont jamais fait défaut depuis,
a savoir, une dévotion absolue a la qualité totale.

Son petit-fils Tiziano s’avance quant a lui dans la vallée du Piave ou il repere les terres Le Ronche a Fossalta di Piave et Pra' Longo 2 Monastier
di Treviso, toutes deux situées au nord-est de Venise entre la mer Adriatique et les Dolomites. Il s’agit de terrains parfaitement adaptés
composés de “caranto”, un mélange d’argile blanche et de minerais des Dolomites. Dans le respect des traditions familiales, lui aussi apportera
d’importantes innovations qualitatives dans la gestion des vignobles et dans la vinification.

Aujourd’hui, son arriere petit-fils Alessandro De Stefani, produit ses vins selon une philosophie tres naturelle a partir de vieilles vignes haute
densité. Il valorise les ceps autochtones et a développé une distribution mondiale avec une production limitée a 300.000 bouteilles/an
produites sur un vignoble de 40 hectares. Ses vins sont mentionnés dans les Guides les plus importants.

Tiziano et Alessandro, aujourd’hui aidé par son épouse Chiara, sont encore les cenologues de la maison De Stefani et apposent leur griffe sur
chaque bouteille sortant de leur cave.

Cembs [e CredaHn nponcxoaut 13 PeppoHTONo - XoNMUCTOro cena B permoHe BeHeto (UTtanuA). MNepBoe ynomrHaHve 0 HEll MOXHO
HanTy B odrLManbHbIX AOKYMEHTaxX 1624 roga. Bo BTopol nonoBuHe AeBATHAALATOrO Beka, OCHOBaTesb ceMbM BanepuaHo [e
CredaHu Hawen B x03AaicTBe KoneeHapame, okonio PeppoHTos0, Ha XonMax mexay ropogamu KoHenbsaHo 1 Banbao66bsageHe,

Hefaneko oT BeHeLyun camyto NoaxofsALLyto NOYBY ANA NPOW3BOACTBA BUH C MOAUYEPKHYTON MHANBULYAbHOCTBIO.

Ero cbiH, BanepraHo, BOOXHOBMIEHHbIN AEAMMN CBOEN SHEPTMYHON XeHbl AHOMXeNVHbI, OCHOBaN TPaANLMIO, KOTOPOW cemba [le
CredaHu cneflyeT oo cux nop - 6eCKOMMPOMUCCHO CTPEMUTLCA K JOCTUXKEHMIO BbICOYANLLErO KayecTsa.
MpencTaBuTeNb TPETHErO NMOKONEHNA CceMbi, TULMaHO, nccnenoBan fonvHy Mbase 1 06Hapyxun "KapaHTo", NouBy, cofepallyto
6enyto rvHy 1 CMeCb MUHEPANOB, OTAIMYHO NOAXOAALLYIO /1A MPOM3BOACTBA BUH, B X03AlcTBe Jle PoHKe nocenka Qoccanbra au
Mbage, n B xo3ancTee Mpa JloHro nocenka MoHactbep an TpeBn3o, pacnoNoXXeHHbIX Ha CEBEPO-BOCTOKE OT BeHeLnu, Heganeko ot
Anpviatnyeckoro mops, B lonomnTtoBblx Anbnax. CoxpaHAa CTapriHHble ceMelHble Tpagmumnn, TMLMAHO BHEC OYEHb BaXKHbIe
KaueCTBEHHbIE M3MEHEHNA B MPOLIECChl yXOa 3@ BUHOrPaAHUKaMM 1 BUHUUKALMN.

B HacToALlee Bpema ynpaBsieHvie geflamm NepeLusio K YeTBEPTOMY MOKOJSIEHMIO CeMbU, B lnLie AleCCaHApo, NMOA PYKOBOLCTBOM
KoToporo [le CtepaHn Npon3BOAMT B1HA HaTypasibHbIMU METOAAMM, UCMOMb3YA MIOAbl CTapbIX JI03 BbICOKOWN MIOTHOCTU NOCALKU.
OTpaBasa npeanoyTeHne aBTOXTOHHbIM copTaM, [le CtedaHun npoussoanT Ao 300.000 TbiC. BYTbINIOK B FOA, NPOAaBas Ux Nno Bcemy
Mupy. Camble aBTOPUTETHbIE BUHHbIE TAbl BKOYalOT npogykuumio le CtepaHu B nepeyeHb CBOMX PeKOMEHIALMNA.
TuumaHo, AneccaHapo 1 ero »eHa KbApa ABNAIOTCA A0 CUX NOP eAMHCTBEHHbIMY SHOMOramu xo3ancTea e CredaHn 1 nMYHO
NMOAMNMCHIBAIOT Kaxayto 6YTbIIKY BUHA U3 ero norpebos.
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Tiziano De Stefani, 3 Generation Alessandro De Stefani, 4™ Generation
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Conegliano Valdobbiadene

Colvendrame Estate - Refrontolo, Treviso
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Piave Valley
Pra’ Longo Estate - Monastier di Treviso
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De Stefani family
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Tombola di Pin, Talento Millesimato Metodo Classico Tradizionale




DE STEFANI

VENEZIA 1866

Via Cadorna, 92 - 30020 Fossalta di Piave - Venezia - Italia
Phone: +39 0421 67502 Fax +39 0421 67836
info@de-stefani.it

www.de-stefani.it

DE STEFANI




1027|PO||02UODSIDUBL MMM :DUOIZEDIUNWIOD



